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	Предметни професор/и
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	Предметни асистент/и
	-
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	УПРАВЉАЊЕ ПРОИЗВОДЊОМ ОРГАНСКЕ ХРАНЕ
	Школска година
	2016/2017.

	
	
	Семестар
	VIII


ПРЕДАВАЊА
	Неде-ља


	Наставна јединица

	Бр. часова предавања недељно по студ. групи

	1.
	Увод (дефиниција,преглед развоја органске производње).
	2

	2.
	Основни принципи органске пољопривреде.
	2

	3.
	Услови за заснивање органске производње. 
	2

	4.
	Начин одржавања и повећања плодности земљишта (минерална исхрана, компост и производња компоста). 
	2

	5.
	Очување биодиверзитета.
	2

	6.
	Заштита природних ресурса од загађења и конвенционална пољопривредна производња. 
	2

	7.
	I Колоквијум. Основне карактеристике макрорегиона у Србији (равничарски, брежуљкасти, брдски, планински). 
	2

	8.
	Материјал за репродукцију и органска производња (семе и садни материјал, матице, подмладак). 
	2

	9.
	Модел газдинства у органској пољопривреди (органска биљна и сточарска производња).
	2

	10.
	Технолошки поступци у преради производа добијених методама органске производње.
	2

	11.
	Посебне технолошке линије (технолошки процеси и операције у производњи воћа, вина и воћних ракија; млека; меса).
	2

	12.
	Помоћне сировине и помоћни материјали (адитиви, боје, ароме, помоћна средства).
	2

	13.
	Органски производи и амбалажа. Органски производи и услови складиштења и чувања.
	2

	14.
	II Колоквијум. Сертификација органских производа (издавање сертификата, укључивање произвођача, поступак сертификације). 
	2

	15.
	Одбрана семинарских радова. Обележавање и декларисање органских производа (понуда, промоција). Промет органским производима.
	2


ВЕЖБЕ

	Неде-ља


	Наставна јединица

	Бр. часова вежби недељно по студ. групи

	1.
	Критеријуми квалитета органске биљне производње. 
	2

	2.
	Критеријуми квалитета органске биљне производње.
	2

	3.
	Критеријуми квалитета органске сточарске производње. 
	2

	4.
	Критеријуми квалитета органске сточарске производње.
	2

	5.
	Контрола квалитета сировина.
	2

	6.
	Контрола квалитета сировина.
	2

	7.
	Контрола квалитета готових производа.
	2

	8.
	Контрола квалитета готових производа.
	2

	9.
	Географско порекло сировина. 
	2

	10.
	Географско порекло готових производа.
	2

	11.
	Очување еколошких својстава сировина.
	2

	12.
	Очување еколошких својстава сировина.
	2

	13.
	Очување еколошких својстава готових производа. 
	2

	14.
	Очување еколошких својстава готових производа.
	2

	15.
	Приказ начина производње пољопривредних производа методама органске производње
	2


Начин оцењивања знања студената на предмету:

	Предиспитне обавезе
	поена
	Завршни испит 
	Поена

	активност у току предавања
	10
	писмени испит
	

	практична настава
	-
	усмени испит
	40

	колоквијум-и
	2x 20 = 40
	
	

	семинар-и
	10
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